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Поздравляем Вас с приобретением бытовой техники бренда VR!  

Мы надеемся, что качество еe работы доставит Вам удовольствие. 

Пожалуйста, внимательно прочитайте данное руководство перед установкой и эксплуатацией устройства. 
Позаботьтесь о сохранности настоящего руководства и используйте его в качестве справочного материала при 
дальнейшей эксплуатации изделия. 

Производитель равно как импортер не несут ответственности перед конечным пользователем, если он по 
каким-то причинам не ознакомился с Руководством должным образом.  

Если вы заметили, что прибор работает неправильно, еще раз внимательно изучите Руководство. Если же 
информации в Руководстве недостаточно, свяжитесь со справочной службой по вопросам гарантийного и 
сервисного обслуживания по номеру +7 8452 744 566 для получения помощи уполномоченного специалиста. 
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Общая информация 
Мультиварка - это современный 
многофункциональный прибор для приготовления 
пищи. Сочетая в себе функции плиты, духового 
шкафа, пароварки, устройства для приготовления 
йогурта, мультиварка поможет Вам сэкономить 
место на кухне. С мультиваркой вы сможете легко и 
быстро приготовить свои любимые блюда. 
Функция «Шеф-повар» создана специально для 
творческих людей. Благодаря возможности 
самостоятельно устанавливать температуру и время 
приготовления, данная функция даст Вам поистине 
безграничные возможности для приготовления 
разнообразных блюд, от самых простых до 
кулинарных шедевров. 

Вы быстро оцените преимущество функций 
отложенного старта и автоподогрева блюд, которые 
позволят Вам приготовить блюдо к определенному 
времени и сохранить его теплым после 
приготовления.  

При покупке прибора проверьте его на отсутствие 
механических повреждений конструкции, внешнего 

оформления и упаковки, на функционирование, на 
соответствие разделу «Комплектация» настоящего 
Руководства по эксплуатации. 

Проверьте наличие гарантийного талона и 
правильность его заполнения (наличие серийного 
номера, даты продажи и печати фирмы-продавца). 

Сохраняйте кассовый чек, Руководство по 
эксплуатации и гарантийный талон до конца 
гарантийного срока эксплуатации. 

Руководство по эксплуатации и гарантийный талон, 
прилагаемые к прибору, при утере не 
возобновляются. 

Примечание: изображения в руководстве имеют 
справочный характер. Модель и комплектация 
конкретной модели, приобретенной вами, может 
иметь отличия от изображений в инструкции.

Прибор предназначен для бытового и аналогичного 
применения при температуре и влажности жилого 
помещения в соответствии с данным руководством: 

• в пунктах питания сотрудников магазинов,
офисов, фермерских хозяйств и других
подразделений;
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• в местах, предназначенных для постоянного
проживания, а также в гостиницах и отелях;

• в местах, предназначенных для ночлега и
завтрака.

Прибор не предназначен для промышленного и 
коммерческого использования, а также для 
обработки непищевых продуктов. 

Производитель не несет ответственности за ущерб, 
возникший в результате неправильного или 
непредусмотренного настоящим руководством 
использования.  

Меры предосторожности 
Меры предосторожности при 
эксплуатации прибора 
1. Перед подключением устройства внимательно

прочитайте инструкцию по эксплуатации,
соблюдайте все меры безопасности и
рекомендации по эксплуатации прибора,
приведенные в данной инструкции.

2. Перед использованием устройства убедитесь,
что сетевой шнур и разъем сетевого шнура
прибора не имеют повреждений. Категорически
запрещается использовать прибор при наличии
повреждений.

3. Не беритесь за сетевой шнур и вилку сетевого
шнура мокрыми руками.

4. Не помещайте посторонние предметы, в том
числе металлические, в отверстия, разъемы,
вентиляционные решетки и другие места
прибора.
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5. Мультиварка предназначена исключительно для
бытового использования. Не используйте
устройство вне дома и на открытом воздухе.

6. Перед началом работы убедитесь, что внутри
прибора нет упаковочных материалов и других
посторонних предметов, наличие которых может
привести к повреждениям прибора или
возгоранию.

7. Не включайте прибор в сеть без съемной чаши
или с пустой чашей.

8. Прибор не предназначен для использования
лицами (включая детей) с пониженными
физическими, сенсорными или умственными
способностями или при отсутствии у них
жизненного опыта или знаний, если они не
находятся под присмотром или не
проинструктированы об использовании
прибором лицом, ответственным за их
безопасность. Дети должны находиться под
присмотром для недопущения игр с прибором.

9. Не выключайте прибор из сети во время работы!

10. Во избежание поражения электрическим током
и возгорания, не погружайте прибор в воду или
другие жидкости. Если это произошло, не
беритесь за изделие, немедленно отключите его
от электросети и обратитесь в сервисный центр
для проверки.

11. Не допускайте соприкосновения кабеля питания
прибора с горячими поверхностями, а также
слишком острыми краями.

12. Не используйте прибор вблизи с газовой/
электрической плитами, батареей или другими
источниками тепла, а также источниками воды.
Установите прибор на ровной сухой и
устойчивой поверхности рядом с
электророзеткой.

13. При работе корпус, чаша и крышка устройства
нагреваются. Не прикасайтесь к горячим
поверхностям голыми руками. Используйте
специальные прихватки.

14. Во время работы мультиварки, при открытии
крышки и извлечении чаши по окончании
работы через отверстие, расположенное на
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крышке прибора выходит пар, поэтому будьте 
осторожны и не наклоняйтесь близко к 
устройству. 

15. Не накрывайте мультиварку кухонным
полотенцем, не ставьте посторонние предметы
на крышку прибора. Отверстие выхода пара
прибора будет заблокировано, что приведет к
поломке устройства.

16. Не выкладывайте продукты непосредственно на
дно прибора. Извлеките съемную чашу,
положите все необходимые ингредиенты, затем
установите чашу в мультиварку.

Внимание: Корпус мультиварки, съемная чаша и 
нагревательная поверхность всегда должны 
оставаться сухими и чистыми! 

17. Уровень воды и ингредиентов в съемной чаше
не должен превышать отметку максимально
допустимого уровня шкалы, расположенной на
внутренней поверхности чаши. Не наливайте
воду в саму мультиварку! Это может привести к
повреждению устройства или поражению
электрическим током.

18. Перед приготовлением плотно закройте крышку
прибора (кроме режимов «ЖАРКА» и
«ТУШЕНИЕ»). Если крышка будет закрыто
недостаточно плотно, нарушится герметичность,
что может повлиять на вкус и качество
приготовленного блюда.

19. Во избежание повреждения антипригарного
покрытия при работе со съемной чашей
устройства используйте входящие в комплект
аксессуары, или пластиковые/деревянные
кухонные приборы.

20. Во время работы не оставляйте ложки внутри
съемной чаши.

21. Спустя некоторое время после эксплуатации
чаша прибора может поменять цвет – это
нормальное явление, связанное с тем, что
поверхность чаши контактирует с водой и
моющими средствами.

22. Выключайте устройство из розетки после
использования, а также перед чисткой. Перед
перемещением, проведением чистки или иных
действий по уходу дайте устройству остыть.
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23. Выключая прибор, не тяните за шнур питания,
аккуратно выньте вилку из розетки.

24. Если прибор не включается или работает
некорректно, обратитесь в авторизованный
сервисный центр для диагностики и ремонта.
Список сервисных центров Вы можете найти в
гарантийном талоне, прилагаемом к прибору. Не
пытайтесь самостоятельно разбирать и
ремонтировать прибор!

Общие указания по безопасности 
при работе с электрической 
бытовой техникой 
Эксплуатация прибора должна производиться в 
соответствии с «Правилами технической 
эксплуатации электроустановок потребителей». 
Прибор предназначен исключительно для 
использования в быту. 

Прибор должен быть использован только по 
назначению. 

Данный прибор не предназначен для 
использования людьми (включая детей), у которых 
есть физические, нервные или психические 
отклонения, или недостаток опыта и знаний, за 
исключением случаев, когда за такими лицами 
осуществляется надзор или проводится их 
инструктирование относительно использования 
данного прибора лицом, отвечающим за их 
безопасность. Необходимо осуществлять надзор за 
детьми с целью недопущения их игр с прибором. 

Перед вводом в эксплуатацию этого прибора 
тщательно прочитайте настоящее руководство по 
эксплуатации. 

Каждый раз перед включением прибора осмотрите 
его. При наличии повреждений прибора и сетевого 
шнура ни в коем случае не включайте прибор в 
розетку. 

Не следует использовать прибор после падения, 
если имеются видимые признаки повреждения. 
Перед использованием прибор должен быть 
проверен квалифицированным специалистом. 
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Прибор и сетевой шнур должны храниться так, 
чтобы они не попадали под воздействие жары, 
прямых солнечных лучей и влаги. 

Внимание! Не используйте прибор вблизи ванн, 
раковин или других емкостей, заполненных водой. 

Ни в коем случае не погружайте прибор в воду или 
другие жидкости. Не прикасайтесь к прибору 
влажными руками. При намокании прибора сразу 
отключите его от сети. 

В случае падения прибора в воду немедленно 
отключите его от сети. При этом ни в коем случае не 
опускайте руки в воду. Перед повторным 
использованием прибор должен 

быть проверен квалифицированным специалистом. 

Включайте прибор только в источник переменного 
тока (~). Перед включением убедитесь, что прибор 
рассчитан на напряжение, используемое в сети. 

Любое ошибочное включение лишает Вас права на 
гарантийное обслуживание. 

Прибор может быть включен только в сеть с 
заземлением. Для обеспечения Вашей 

безопасности заземление должно соответствовать 
установленным электротехническим нормам. Не 
пользуйтесь нестандартными источниками питания 
или устройствами подключения. 

Не используйте прибор вне помещений. 
Предохраняйте прибор от ударов об острые углы. 
По окончании эксплуатации, чистке или поломке 
прибора всегда отключайте его от сети. 

Запрещается отключать прибор от сети, держа его 
за сетевой провод. При отключении прибора от сети 
держитесь за штепсельную вилку. Использование 
дополнительных аксессуаров, не входящих в 
комплектацию, лишает Вас права на гарантийное 
обслуживание. 

После использования никогда не обматывайте 
провод электропитания вокруг прибора, так как со 
временем это может привести к излому провода. 
Всегда расправляйте провод на время хранения. 

Не производите ремонт прибора самостоятельно. 
Ремонт должен производиться только 
квалифицированными специалистами сервисного 
центра. Для ремонта прибора могут быть 
использованы только оригинальные запасные части. 
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Меры предосторожности при 
использовании мультиварки 
При использовании прибора убедитесь в том, что 
вокруг него имеется достаточно свободного места. 
Прибор должен находиться на расстоянии не менее 
15см от огнеопасных объектов, таких как мебель, 
шторы и пр. 

Не размещайте прибор в непосредственной 
близости к стенам и мебели, т.к. при работе из 
прибора выходит пар, что может вызвать изменение 
цвета и деформацию предметов мебели и покрытия 
стен. 

Не накрывайте мультиварку полотенцем и другими 
предметами в процессе работы, пар должен 
выходить свободно. 

При использовании прибора устанавливайте его на 
сухой ровной термостойкой поверхности, не 
допускайте закрытия посторонними предметами, 
скатертями, матерчатыми 

покрытиями или чем-либо еще вентиляционных 
отверстий в дне прибора, так как это может 
привести к перегреву. 

Перед первым использованием рекомендуется 
прокипятить воду в мультиварке в температурном 
режиме («Варка на пару») в течение 30 минут при 
заполнении чаши до половины для устранения 
посторонних запахов. 

Не включайте выполнение программ на 
мультиварке без установленной внутренней чаши, 
не вынимайте чашу из мультиварки во время 
работы программы. 

Не используйте мультиварку рядом с источниками 
тепла (газовыми или электрическими плитами). 

Во избежание ожогов не касайтесь работающего 
прибора. По окончании эксплуатации дайте 
мультиварке остыть. 

Проверьте напряжение, прежде чем включить 
прибор в сеть. 

Не оставляйте электроприбор включенным в сеть, 
если не готовите еду. 
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Перед тем, как отсоединить прибор от сети, 
убедитесь, что он находится в режиме ожидания и 
программа не запущена. 

Никогда не поднимайте/не передвигайте прибор, 
пока он подключен к электросети. 

Не поднимайте мультиварку за ручку крышки, это 
может привести к поломке замка. 

Не переносите прибор с заполненной продуктами 
внутренней чашей. 

Не прикасайтесь к внутренней чаше во время 
работы мультиварки. 

Не стучите по внутренней поверхности чаши, не 
оттирайте ее силой и не используйте для чистки 
прибора абразивные очистители и агрессивные 
моющие вещества. 

Не используйте для перемешивания или 
извлечения продуктов из чаши металлические 
кухонные принадлежности, они могут повредить 
антипригарное покрытие. Используйте деревянные, 
пластиковые или силиконовые принадлежности. 

Не оставляйте кухонные принадлежности в чаше в 
процессе приготовления. 

Не используйте мультиварку без уплотнительного 
кольца или если оно повреждено. Для замены 
уплотнительного кольца обращайтесь в 
авторизованный сервисный центр. 

Не оставляйте продукты или воду в мультиварке на 
длительное время. 

Не заполняйте чашу продуктами выше отметки 
максимального уровня. 

Не наливайте в чашу уксус, это может повредить 
покрытие. 

Не используйте чашу мультиварки для 
приготовления пищи вне мультиварки, не 
нагревайте ее на плите и других источниках тепла. 

Не используйте чашу в качестве емкости для 
смешивания и контейнера для хранения продуктов. 

Не используйте в приборе неисправную 
(деформированную) чашу. 

Не заменяйте чашу мультиварки другой емкостью 
либо чашей от другой мультиварки. 
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Между съемной чашей и внутренним корпусом не 
должно быть никаких посторонних предметов. 

При приготовлении крупы соблюдайте 
рекомендованное соотношение крупы и воды в 
чаше. 

Спустя некоторое время, чаша может поменять цвет 
из-за контакта с водой и моющими средствами. Это 
нормальное явление, и мультиварка может без 
опасений эксплуатироваться дальше. 

Производитель не несет ответственности за ущерб, 
возникший в результате неправильного или 
непредусмотренного настоящим Руководством 
использования. 

Перед началом работы 
Внимательно прочитайте данную инструкцию. 

Тщательно промойте съемные аксессуары перед 
первым применением, а также после каждого 
последующего использования. 

Для определения количества риса или любой 
другой крупы используйте мерный стакан, который 
входит в комплект мультиварки.  

Наливайте воду в соответствии с количеством 
мерных стаканов, но при этом помните, что все 
крупы впитывают воду по-разному. 

Рис будет вкусным и рассыпчатым, если его 
количество не будет превышать 8-ми мерных 
стаканчиков (при приготовлении 8-10 мерных 
стаканов, рис будет слипшимся). 

Не используйте съемную чашу мультиварки для 
промывания ингредиентов/замешивания теста. 

Не разрезайте блюдо внутри чаши. 

Следите за тем, чтобы продукты были ровно 
распределены по чаше. 

Выкладывая ингредиенты в чашу мультиварки, 
помните, что в процессе приготовления продукты 
увеличиваются в объеме, поэтому уровень готовых 
продуктов не должен превышать отметку 
максимально допустимого уровня шкалы, 
расположенной внутри.  

Внимание: Не наливайте более 2-х литров воды в 
съемную кастрюлю! 
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Устройство 
1. Крышка

2. Съемный паровой клапан

3. Чаша

4. Корпус

5. Контейнер для сбора конденсата

6. Панель управления

7. Мерный стакан

8. Плоская ложка

9. Шнур питания
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Панель управления и дисплей 

Дисплей: Отображает время приготовления и 
температуру приготовления если программа 
допускает изменение температуры. 

Старт: Данная кнопка служит для запуска 
предварительно выбранной программы 
приготовления, включение программы 
"МУЛЬТИПОВАР" Нажатие кнопки “СТАРТ” во время 
приготовления блюда отключает и включает 
автоматический переход в режим ПОДОГРЕВ. 

Отмена / Разогрев: включение/отключение 
функции подогрева, прерывание работы 
программы приготовления, сброс сделанных 
настроек и переводит прибор в режим ожидания. 
Светящийся индикатор кнопки «Отмена/Разогрев» 
сигнализирует о включенном режиме подогрева 
или о переходе выполняемой программы по ее 
окончании в режим подогрева. 

Меню: выбор автоматической программы 
приготовления (Жарка, Крупы, Шеф-повар, Плов, На 
пару, Выпечка, Тушение, Суп, Молочная каша, 
Йогурт. 

Отсрочка старта: Активация функции «Отложенный 
старт» позволяет приготовить пищу к 
необходимому времени. 
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Время: включение режима установки времени 
приготовления. 

Кнопка " - " и " + ": уменьшение/увеличение 
времени в режимах установки времени 
приготовления и отсрочки старта; уменьшение/ 
увеличение температуры в автоматических 
программах (кроме программы "Йогурт"). 

Темп: установка температуры приготовления в 
автоматических программах, кроме программы 
"Йогурт".   

Эксплуатация 
Использование автоматических 
программ 
Подготовьте ингредиенты в соответствии с 
рецептом, выложите в чашу. Следите за тем, чтобы 
все ингредиенты (включая жидкость) находились 
ниже максимальной отметки шкалы на внутренней 
поверхности чаши. 

Вставьте чашу в корпус прибора, немного поверните 
ее, убедитесь, что она плотно соприкасается с 
нагревательным элементом. Закройте крышку до 
щелчка. Подключите прибор к электросети. На 
дисплее панели управления отобразится “--:--” . 

Выберите программу приготовления, нажимая 
кнопку «Меню» несколько раз, пока на дисплее не 
отобразится индикатор выбранной программы. 

Нажав кнопку «Время», перейдите в режим 
установки времени приготовления. Индикатор 
кнопки и индикатор времени приготовления (на 
дисплее) будут мигать. 
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Учитывайте возможный диапазон времени и шаг 
установки, предусмотренный для выбранной 
программы приготовления. При нажатии на кнопку 
«+» значение времени будет увеличиваться, при 
нажатии на кнопку «–» — уменьшаться. 

Для быстрого изменения значения нажмите и 
удерживайте нужную кнопку. По достижении 
максимального значения установка времени 
продолжится с начала диапазона. 

Внимание: Обратный отсчет заданного времени 
приготовления в программе «НА ПАРУ» начинается 
только после закипания воды и образования 
достаточного количества пара 
в чаше.  

Функция «Отсрочка старта» 
Данная функция позволяет задать время, через 
которое начнет работу выбранная программа 
приготовления, в диапазоне от 10 минут до 24 часов 
с шагом установки в 5 минут. 

Нажатием кнопки «Меню» выберите нужную 
программу приготовления. 

Нажмите кнопку «Отсрочка старта». Индикатор 
кнопки и индикатор времени отложенного старта 
(на дисплее) будут мигать. 

Нажимайте кнопку «+» или «–» для изменения 
значения времени. При нажатии на кнопку «+» 
значение времени будет увеличиваться, при 
нажатии на кнопку «–» — уменьшаться. Для 
быстрого изменения значения нажмите и 
удерживайте нужную кнопку. По достижении 
максимального значения установка времени 
продолжится с начала диапазона.  

Нажмите кнопку «Старт». Начнется обратный отсчет 
времени, оставшегося до запуска программы 
приготовления.  

Для отмены сделанных установок нажмите кнопку 
«Отмена/Разогрев», после чего потребуется ввести 
всю программу приготовления  
заново.  

Внимание: Не рекомендуется использовать 
функцию отложенного старта, если в составе блюда 
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имеются скоропортящиеся продукты (яйца, 
свежее молоко, мясо, сыр и т. д.).  

В программе «ЖАРКА» функция «Отложенный 
старт» недоступна.  

При установке времени в функции «Отложенный 
старт» необходимо учитывать, что обратный отсчет 
времени в программе «НА ПАРУ» начинается только 
после закипания воды.  

Поддержание температуры 
(“Автоподогрев”) 
Включается автоматически по завершении работы 
программы приготовления и может поддерживать 
температуру готового блюда в пределах 70-75°С в 
течение 24 часов. На дисплее отображается прямой 
отсчет времени работы в данном режиме. При 
необходимости автоподогрев можно отключить, 
нажав кнопку «Отмена/Разогрев» (индикатор 
кнопки погаснет).  

Данная функция недоступна в программе «ЙОГУРТ». 

Предварительное отключение автоподогрева 

В мультиварке предусмотрена возможность 
заблаговременного отключения функции 
автоподогрева после запуска основной программы 
приготовления. Для этого после старта программы 
нажмите кнопку «Старт», пока индикатор кнопки 
«Отмена/Разогрев» не погаснет.  

Чтобы снова включить автоподогрев, нажмите 
кнопку «Старт» еще раз, загорится индикатор 
кнопки «Отмена/Разогрев».  

Для вашего удобства в случае приготовления блюд 
при температуре до 70°С включительно функция 
автоподогрева будет по умолчанию отключена. При 
необходимости ее можно включить вручную 
нажатием кнопки «Старт» после запуска программы 
приготовления (загорится индикатор кнопки 
«Отмена/Разогрев»).  

Функция разогрева блюд 
Переложите продукты в чашу, установите ее в 
корпус прибора. Убедитесь, что она плотно 
соприкасается с нагревательным элементом. 
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Закройте крышку до щелчка, подключите 
мультиварку к электросети. 

Нажмите кнопку «Отмена/Разогрев». Загорится 
соответствующий индикатор на дисплее и 
включится разогрев. На таймере отобразится  
прямой отсчет времени работы прибора в данном 
режиме. Блюдо будет разогрето до 70–75°С. Данная 
температура может поддерживаться в течение 24 
часов. 

При необходимости разогрев можно отключить, 
нажав кнопку «Отмена/Разогрев». Индикаторы на 
дисплее и кнопке погаснут.  

Внимание: Несмотря на то, что мультиварка может 
сохранять продукт горячим до 24 часов, не 
рекомендуется оставлять блюдо разогретым более 
чем на два-три часа, так как иногда это может 
привести к изменению его вкусовых качеств. 

Режимы приготовления 

Программа «Жарка» 
Рекомендуется для жарки мяса, овощей, птицы, 
морепродуктов. Возможна ручная установка 
времени приготовления в диапазоне от 5 минут до 1 
часа 30 минут с шагом установки в 1 минуту. 

По умолчанию в программе «Жарка» время 
приготовления составляет 15 минут. 

Программа «Крупы» 
Предназначена для варки круп и каш на воде. 
Возможна ручная установка времени приготовления 
в диапазоне от 5 минут до 2 часов с шагом 
установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «Крупы» время 
приготовления составляет 25 минут. 
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Программа «Плов» 
Рекомендуется для приготовления различных видов 
плова. Возможна ручная установка времени 
приготовления в диапазоне от 5 минут до 2 часов с 
шагом установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «Плов» время 
приготовления составляет 1 час. 

Программа «На пару» 
Рекомендуется для приготовления на пару овощей, 
рыбы, мяса, диетических и вегетарианских блюд, 
детского меню, а также для варки овощей для 
гарниров и салатов. Возможна ручная установка 
времени приготовления в диапазоне от 5 минут до 2 
часов с шагом установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «На пару» время 
приготовления составляет 25 минут. В данной 
программе отсчет времени приготовления 
начинается после закипания воды и образования 
достаточного количества пара. 

При приготовлении овощей и других продуктов на 
пару: 

1. Налейте в чашу 500-600 мл воды. Установите
контейнер для приготовления на пару в чашу.

2. Отмерьте и подготовьте продукты согласно
рецепту, равномерно разложите их в
контейнере для приготовления на пару.

3. Следуйте пунктам раздела «Общий порядок
действий при использовании автоматических
программ».

Программа «Выпечка» 
Программа рекомендуется для выпечки бисквитов, 
запеканок, пирогов из дрожжевого и слоеного теста, 
а также для выпечки различных сортов хлеба. 
Возможна ручная установка времени приготовления 
в диапазоне от 15 минут до 4 часов с шагом 
установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «Выпечка» время 
приготовления составляет 1 час. 
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Программа «Тушение» 
Рекомендуется для тушения овощей, мяса, птицы, 
морепродуктов, приготовления холодца и 
заливного. Возможна ручная установка времени 
приготовления в диапазоне от 20 минут до 12 часов 
с шагом установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «Тушение» время 
приготовления составляет 1 час. 

Программа «Суп» 
Рекомендуется для приготовления различных 
первых блюд, компотов и маринадов, а также для 
варки бобовых культур. Возможна ручная установка 
времени приготовления в диапазоне от 5 минут до 8 
часов с шагом установки в 5 минут. По умолчанию в 
программе «Суп» время приготовления составляет 1 
час. 

Программа «Молочная каша» 
Рекомендуется для приготовления молочных каш, 
варенья, джемов, фруктовых желе и различных 

десертов. Возможна ручная установка времени 
приготовления в диапазоне от 5 минут до 1 часа 30 
минут с шагом установки в 1 минуту. 

По умолчанию в программе «Молочная каша» 
время приготовления составляет 30 минут. 

Программа «Йогурт» 
С помощью программы «Йогурт» вы можете 
приготовить различные вкусные и полезные 
йогурты у себя дома. Также данная программа 
позволяет расстоять тесто. Возможна ручная 
установка времени приготовления в диапазоне от 5 
минут до 12 часов с шагом установки в 5 минут. 

По умолчанию в программе «Йогурт» время 
приготовления составляет 8 часов. В данной 
программе функция автоподогрева недоступна. 

Программа «Шеф-повар» 
Программа «Шеф-повар» предназначена для 
приготовления практически любых блюд по 
заданным пользователем параметрам 
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температуры и времени приготовления. Возможна 
ручная установка времени приготовления в 
диапазоне от 2 минут до 12 часов с шагом 
изменения в 1 минуту (для интервала до 1 часа) или 
в 5 минут (для интервала более 1 часа). 

По умолчанию в программе «Шеф-повар» время 
приготовления составляет 30 минут. Диапазон 
установки температуры составляет 35-170°С с шагом 
изменения в 5°С. 

Рекомендации по использованию температурных 
режимов в программе «Шеф-повар» 

Темп, °С Рекомендуемая программа

35°С Расстойка теста 

40°С Приготовление йогурта 

45°С Закваска

50°С Брожение 

55°С Приготовление помадки

60°С Приготовление детского питания

65°С Варка мяса 

70°С Приготовление пунша 

75°С Пастеризация 

80°С Приготовление глинтвейна 

85°С Приготовление творога

90°С Заваривание красного чая 

95°С Приготовление молочных каш 

100°С Приготовление безе или варенья

105°С Приготовление холодца 

110°С Стерилизация 

115°С Приготовление сахарного сиропа 

120°С Приготовление рульки 

125°С Приготовление тушеного мяса

130°С Приготовление запеканки

135°С Обжаривание готовых блюд 

Темп, °С Рекомендуемая программа
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140°С Копчение 

145°С Запекание овощей и рыбы 

150°С Запекание мяса в фольге 

155°С Запекание изделий из дрожжевого теста 

160°С Жарка птицы

165°С Приготовление стейков

170°С Приготовление картофеля фри

Темп, °С Рекомендуемая программа
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Общая таблица программ приготовления 

Программа
Время 

приготовления 
по умолчанию

Температура 
по умолчанию

Диапазон времени 
приготовления, Шаг 

установки

Отложенный 
старт

Автоподогрев

Жарка 15 мин 160°С 5 мин – 1ч 30 мин / 1 мин - +

Крупы 25 мин 100°С 5 мин – 2 ч / 5 мин + +

Плов 1 час 110°С 5 мин – 2 ч / 5 мин + +

На пару 25 мин 100°С 5 мин – 2 ч / 5 мин + +

Выпечка 1 час 145°С 15 мин – 4 ч / 5 мин + +

Тушение 1 час 95°С 20 мин - 12 ч / 5 мин + +

Суп 1 час 100°С 5 мин – 8ч / 5 мин + +

Молочная каша 30 мин 95°С 5 мин – 1ч 30 мин / 1 мин + +

Йогурт 8 часов 40°С 5 мин – 12ч / 5 мин + -

Шеф-повар 30 мин 100°С 2 мин – 1 ч / 1 мин 
1 ч - 12 ч / 5 мин

+ +

Поддержание температуры 70-75°С 10 мин - 24 ч / 5 мин

Отложенный старт - 5 мин – 24ч / 5 мин
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Обслуживание и уход 
Внимание: Перед очисткой мультиварки 
отключите шнур из розетки и дождитесь пока 
прибор остынет. 

Извлеките чашу мультиварки, крышку и устройство 
для сбора конденсата. Рекомендуется чистить 
корпус мультиварки мягким чистящим средством с 
помощью влажной ткани. 

Внимание: После каждого использования 
обязательно очищайте отсек для конденсата! В 
противном случае вода или конденсат может 
попасть на нагревательный элемент и мультиварка 
перестанет правильно функционировать. 

Внимание: Не используйте металлические и 
абразивные средства для мытья чаши. Это приведет 
к повреждению антипригарного покрытия. 

Если остатки пищи прилипли к чаше, перед мытьем 
замочите её. 

В случае загрязнения нагревательного элемента 
следует отполировать его наждачной бумагой, 
после чего протереть его мягкой тканью. 

Хорошо вытрите и просушите все части прибора. 

Очистка парового клапана 
Аккуратно потяните паровой клапан вверх и на себя. 

Внутренний кожух поверните против часовой 
стрелки до упора и снимите его. 

При необходимости аккуратно извлеките резинку 
клапана. Промойте все части клапана. 

Проведите сборку в обратном порядке: вставьте 
резинку на место, совместите пазы основной части 
клапана с соответствующими выступами на 
внутреннем кожухе и поверните по часовой стрелке. 
Плотно установите паровой клапан в гнездо на 
крышке прибора. 

Удаление конденсата 
Контейнер для конденсата, расположенный на 
корпусе прибора, необходимо очищать после 
каждого использования мультиварки. Возьмитесь за 
боковины контейнера, слегка потяните его на себя, 
снимите. Вылейте конденсат; вымойте контейнер и 
установите его на место. 
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Поиск и устранение неисправностей 
Если не удалось приготовить какое-нибудь блюдо или прибор функционирует не корректно, возможно Вы 
допустили одну из следующих ошибок: 

• Слишком много ингредиентов/воды;

• Неправильно выбран режим;

• Внутренняя кастрюля прибора деформирована;

• Для приготовления использована горячая вода;

• Нагревательный элемент/дно съемной чаши загрязнены;

• Во время приготовления мультиварка была выключена из сети;

• Отверстия для выхода пара заблокировано;

• Установлено слишком большое время отложенного старта;

• Крышка прибора закрыта не до конца;

• Внутри самого прибора имеются остатки пищи;

• Слишком долгая работа мультиварки в режиме поддержания температуры;

• Была использована грязная съемная чаша.
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Код ошибки Возможные неисправности Методы устранения

Е1-Е4 Системная ошибка (возможен 
выход из строя электронной 
платы или термодатчиков), либо 
неплотно закрыта крышка 

Убедитесь в том, что крышка плотно закрыта. Если 
проблема не устраняется, обратитесь авторизованный 
сервисный центр

Е5 Сработала автоматическая защита 
от перегрева

Не включайте прибор с пустой чашей! Отключите прибор 
от электросети, дайте ему остыть в течение 10-15 минут, 
после чего долейте в чашу воду (бульон) и продолжайте 
приготовление. Если проблема не устраняется, обратитесь 
в авторизованный сервисный центр
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Комплектация 
Прибор 1 шт. 
Шнур питания 1 шт. 
Внутренняя чаша с антипригарным покрытием 1 шт. 
Контейнер для варки на пару 1 шт. 
Плоская ложка 1 шт. 
Мерный стакан 1 шт. 
Руководство по эксплуатации + Гарантийный талон 
Упаковка (полиэтиленовый пакет + коробка) 
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Технические характеристики 

Примечание: Вследствие постоянного процесса внесения изменений и улучшений, между инструкцией и 
изделием могут наблюдаться некоторые различия.  

Конструкция прибора соответствует требованиям ТР ТС 004/2011 «О безопасности низковольтного 
оборудования», а также ТР ТС 020/2011 «Электромагнитная совместимость технических средств». 

Все устройства VR снабжены наклейками, которые содержат серийный номер устройства. В серийном номере 
зашифрована информация о дате выпуска устройства. 

MR-V51SB

Напряжение 220 - 240 В

Частота ~ 50 Гц

Мощность 900 Вт

Общий объем чаши 5 л
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Идентификатор модели
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Условия транспортировки и 
утилизации 
Транспортировка электроприборов осуществляется 
всеми видами транспорта в соответствии с 
правилами перевозки грузов, действующими на 
транспорте конкретного вида. Для перевозки 
прибора используйте оригинальную заводскую 
упаковку, исключая возможность воздействия 
атмосферных осадков и агрессивной среды.  

По окончании срока эксплуатации электроприбора 
не выбрасывайте его вместе с обычными бытовыми 
отходами, а передайте в пункт сбора на 
утилизацию. Подробную информацию по 
утилизации Вы можете получить у представителя 
местного органа власти. 

Отходы, образующиеся при утилизации изделий, 
подлежат обязательному сбору с последующей 
утилизацией в установленном порядке и в 
соответствии с действующими требованиями и 
нормами отраслевой нормативной документации, в 
том числе в соответствии с СанПиН 2.1.7.1322-03 

«Гигиенические требования к размещению и 
обезвреживанию отходов производства и 
потребления.» 
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Гарантия и ремонт 
Компания-производитель оставляет за собой право 
в любой момент без обязательного извещения 
вносить изменения в дизайн и технические 
характеристики товара.  

1. В случае повреждения сетевого шнура его
необходимо заменить только в
уполномоченном сервисном центре техники,
чтобы обеспечить безопасную эксплуатацию
прибора.

2. Для проверки или ремонта прибора всегда
обращайтесь в уполномоченный сервисный
центр. Вследствие неквалифицированного
ремонта эксплуатация прибора может стать
опасной для пользователя.

Расчетный срок службы изделия - 3 года 
Гарантийный срок - 2 года со дня покупки 
Гарантийный срок на внутреннюю чашу (кастрюлю) 
6 месяцев со дня покупки 

Производитель: 

ООО «Компания по развитию предпринимательства 
Ньюекан Чжуншань» 
Комната 506/507, 5-й этаж, 23 Улица Наньань, Район 
Шици, Город Чжуншань, Гуандун 

Импортер: 

ООО «Реванш» 
410506, Вольский тракт, 14, пос. Расково, 
Саратовская область, Россия.  
тел: +7 8452 746 746  

Авторизованный сервисный центр: 

ООО «Сервисный центр «Реванш»  
Вольский тракт, 14/1, Саратовский р-н, Россия 
ул.им.Чапаева В.И., 32/36, Саратов, Россия 
тел: +7 8452 744 566 
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Гарантийный талон 
Гарантийные обязательства предоставляются 
изготовителем в рамках действующего 
законодательства в области защиты прав 
потребителей.  

Настоящая гарантия действительна по 
предъявлении вместе с оригиналом настоящей 
инструкции, являющейся в том числе и 
гарантийным талоном изделия, в котором 
обнаружены дефекты. 

Дата продажи: _________________________ 

Серийный номер: _________________________ 

Фирма продавец: _________________________ 

Штамп магазина: _________________________ 

Настоящая гарантия не распространяется: 

• на дефекты и повреждения, возникшие в
результате превышения пределов прочности,
применяемых при изготовлении материалов;

• неправильной эксплуатации;

• естественного износа деталей, не влияющих на
функциональные свойства;

• на изделия, ранее подвергавшиеся ремонту
лицами и фирмами, не являющимися
авторизованными сервисными центрами.
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